
令和 ５年 11月 17日（金）

ごはん（安総米） 牛乳

カルビスープ

ナムル りんご

給食紹介

地場産（群馬県）給食

今日も地場産食材たっぷりの給食♥です。

『カルビスープ』は、群馬県産牛肉、安中総合学園高校の大根、安

中市内産の下仁田ねぎ、群馬県産のしいたけ・にんじんを使用して

調理しました。『ナムル』は、県内産のもやし、安中総合学園高校

の白菜を使用しています。

『ごはん』は、安中総合学園高校の水田で栽培されたものです。

『牛乳』は、もちろん群馬県産生乳を使用しています。今日も市内

産＆県内産の食材を使用して給食ができました。

地元の生産者・二中の調理員さん、八百屋さんや納品業者さん等

たくさん方々の愛情いっぱい♥ぐんまのおいしさいっぱいの給食で

す。しっかり食べてね。

☆自分の体は自分で食べたものからつくられる☆

『カルビスープ』は、食べ方いろいろ

そのまま『カルビスープ』で・・

ごはんを入れて、『カルビクッパ』で・・

ごはんを入れて『カルビクッパ』にすると、

辛さがマイルドになります。

今日のりんごは、

“群馬名月” です。

県内沼田市で品種改良さ

れ、栽培されたとっても美

味しいりんごです。

皮と身の部分がとても美

味しいです。皮ごと食べて

ください。

“うさぎちゃんりんご”

が入っているかも・・・


